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Auf die gegenseitige Inspiration
von Business- und Event-Ca-
tering setzen die Caterer A&Z
Foodmanufaktur und Kaiser-
schote mit ihrer Kooperation.

Unter dem Motto ,,Gemeinschafts-
verpflegung trifft Event-Catering”
haben der Caterer Kaiserschote und
die A&Z Foodmanufaktur den ,Fein-
schmeckertag” ins Leben gerufen.
Ziel dabei war es, die Stdrken der
beiden Unternehmen zusammenzu-
bringen. Der Grundgedanke des Fein-
schmeckertages ist, die qualitative
Vielfalt der Mitarbeiterverpflegung
zu erhdéhen und damit den Besuch
im Betriebsrestaurant immer wie-
der zu einem besonderen Erlebnis zu
machen. Ralf Mandt, Geschaftsfith-
rer von A&Z, und André Karpinski,
Geschéftsfithrer von Kaiserschote,
wollten mit dieser Idee Méglichkei-
ten nutzen, die fiir beide Unterneh-
men, die in unterschiedlichen Markt-
segmenten tatig sind, jeweils nicht
oder nur schwer umsetzbar gewesen

Cooking+ Catering inside 6/18

INE TASTING AN DER
IWEINBAR VON METRO,

CENTER

| ——
1 JERET
L= I —I
o I

‘

iy
L]

wiren. An der Entwicklung des Konzep-
tes, das beispielsweise ,aktuelle Food-
trends sowie regionale und saisonale Ge-
richte mit regionalen Zutaten“ aufgreift,
wurden die Fihrungskrifte aus beiden
Unternehmen beteiligt. Fiir die A&Z Food-
manufaktur ging es beispielsweise da-
rum, den Erlebnischarakter von Be-
triebsrestaurants zu stirken, Trends
aus dem Eventbereich auch fiir die Ge-
meinschaftsverpflegung zu nutzen und
die GV-Mitarbeiter durch Kaiserschote
entsprechend schulen zu lassen. Bei Kai-
serschote wiederum erhoffte man sich
dadurch Neukunden, die Neuentdeckung
von Arbeitsabldufen und die Stirkung
von Nachhaltigkeit im Eventbereich.

Auf Basis des Jahresplanes von Be-
triebsrestaurants wurde der Feinschme-
ckertag geplant. Er steht allerdings nicht
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'RALF MANDT (L.) UND MICHAEL HAUPT (M.),
BEIDE GESCHAFTSFUHRER VON A&Z FOOD-]
MANUFAKTUR, UND ANDRE KARPINSKI, GE-
'SCHAFTSFUHRER VON KAISERSCHOTE INSPI-
RIEREN SICH GEGENSEITIG.
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als bestimmter Tag auf dem Wochen-Spei-
senplan, sondern wird im jeweiligen Intra-
net und mit Hilfe umfangreicher Marke-
ting-Materialien individuell angekiindigt.
Der Feinschmecker-Tag wird abwechselnd
von einem Mitarbeiter von A&Z und Kai-
serschote prasentiert. Diese Koche tragen
ein besonderes Outfit und die Gerichte
werden auf ausgesuchtem Porzellan ser-
viert. Im Rahmen des Projektes wurden
auch die Einkaufsprozesse der Unterneh-
men koordiniert. So hat man gleichzeitig
auch Lieferanten in die Konzeptentwick-
lung mit einbezogen. Durch gemeinsa-
me Nutzung von Lieferanten kdénnen
Anlieferungen gebundelt werden. Beide
Unternehmen ziehen eine durchweg po-
sitive Bilanz des Feinschmeckertags und
wollen die Kooperation in Zukunft wei-
ter ausbauen. ac
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Nom

Die unabhangige Fachjury nominiert die Unternehmen

A&Z Foodmanufaktur GmbH

Bergheim
und

Kaiserschote Feinkost Catering GmbH

Pulheim

Zum

Caterer des Jahres 2018

Kategorie ,,Cooking*“

Wir gratulieren herzlich!

Hans Jurgen Krone, Chefredakteur
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